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KIVILI KUMBET PASTA

https://www.elele.com.tr
8 yumurta

2 su bardagi toz seker
2 cay bardag! Ilik su

3 su bardagi un

2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya
Kremasi igin

500 g labne peyniri

2 yemek kasigi pudra sekeri
2 paket vanilya

400 ml krema

8-10 kivi

Yumurta ve sekeri genis bir kasede seker tamamen eriyinceye kadar mikser yardimiyla ¢irpin. Su, un, kabartma
tozu ve vanilyayi ilave edip bir spatula yardimiyla harci séndirmeden karistirin. Karisimi yagh kagit serili iki firin
tepsisine esit olarak paylastirarak yayin. dnceden isitiimig 180 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Firindan alip
sogumaya birakin. Soguyan keklerden bir gember yardimiyla yuvarlak parcalar kesin. Kremasi igin gerekli olan
tim malzemeyi genis bir karistirma kabina alin. PUrGzsiz bir kivam elde edinceye kadar bir mikser yardimiyla
¢irpin ve buzdolabinda bekletin. Derin bir kasenin i¢ kismini streg film ile kaplayin. Kivilerin kabuklarini soyup
ince dilimleyin. Kasenin igini kivi dilimleriyle kaplayin ve bir miktar krema strup bir parca kek yerlestirin. Uzerine
krema surtin ve Kivi dilimleri yerlestirin. Krema, kivi ve kek katlari bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Donmasi
icin 3-4 saat kadar buzdolabinda bekletin. Kaseyi servis tabagina ters cevirerek pastayi ¢ikartin ve dilimleyerek
servis yapin.
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