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KIVILI KEK

https://www.elele.com.tr

115 g ufalanmig findik
175 g tereyadi

175 g toz seker

60 ml krema

30 ml limon suyu

2 yumurta

115gun

Yanim cay kasig1 kabartma tozu
Uzeri igin:

Kivi dilimleri

Pudra sekeri

20 santim ¢apinda bir kalibin igini yaglayin. Ufalanmig findik, tereyagi, toz seker, krema, limon suyu, yumurtalar,
un ve kabartma tozunu kaseye alip mikserle ¢irpin. Kaliba dékip tzerini kasigin tersiyle diizleyin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 30-35 dakika pigirin. llindiktan sonra tzerine pudra sekeri serpin. Kivi dilimleri ile
sUsleyerek servis yapin.
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