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KIVILI KAKAOLU TARTOLET

2 su bardagi un

1 adet yumurta

3 corba kasiJi kakao

4 corba kasigi tereyagi

2 corba kasiJi pudra seker
Krema igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi tozseker
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim ¢ay kasigi vanilya
Sislemek icin:

3 adet kivi

2 adet muz

Hamuru icin derin bir kabin icine unu ve tereyag@ini koyup karistirin. igine yumurtay kirip kakao ve pudra sekerini
ilave edin. Yumusak bir hamuru haline getirin. Esit miktarlara ayirip tartolet kaliplarina yerlestirin. 200
derecedeki firna koyun. 20 dakika kadar pisirip ¢ikartin ve sogumaya birakin. Kremasi igin tencereye unu, siti
ve yumurtayi koyup ¢irpin. Koyulagincaya kadar ocak Uzerinde pisirin. Ocaktan alip tereyagini ve vanilyay:
koyup 5 dakika kadar ¢irpin. Kremayi soguttuktan sonra tartoletlerin igine paylastirin. Uzerlerine de dilimlenmis
meyvelerle siusleyip soguk olarak servis yapin.
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