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KiVILI JOLELI TAVUK GOGSU

1 It sit

2 tirk kahvesi fincani tepeleme un
2 turk kahvesi fincani toz seker

2 dis damla sakizi

1 paket vanilya

25 gram tereyagi

Meyve igin;

1 orta boy elma

1 orta boy Kivi

Jolesiicin;

1 nescafe fincani su

1/2 nescafe fincani toz seker

1 yemek kasig patates nigastasi

1 yemek kasigi kivili granll icecek tozu

Tavuk g6gsi malzemelerini pisiriyoruz. Sicakken igine yagi koyup 10 dk. mikserliyoruz. Tatlimiz donduktan
sonra i¢i kdpuk kdpUk oluyor.

1 elmay ki¢uk tavla zari seklinde dograyip pisirmeden ¢igden tathmizin igine ekleyip karistiriyoruz. Islatiimig
kaliba doéklyoruz.

2-3 dk. sonra ince dilimlere kestigimiz kivileri Gzerine diziyoruz. Bu sekilde beklerken jéle malzemelerini uygun
bir tencerede karigtirip pigiriyoruz. Atesten alip Kivilerin Gzerine kagik yardimi ile yavag yavas gezdirerek
dokuyoruz. ilk sicakld! ¢ikinca buzdolabina alip 1 gece dinlendirip her Kivi diliminin zerine denk gelecek sekilde
yarim kiraz sekeri koyup dilim dilim keserek servis yapiyoruz.
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