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KIVILI IRMIK TATLISI

5 su bardagi sit

7 yemek kasigi irmik

7 yemek kasigi seker

1 yemek kasigdi nisasta

1 tane portakal kabugdu rendesi
1 tath kasigi zerdagal

Alt tabani icin bayatlamis kek
4 tane Kivi

Satun icine seker, irmik nisasta, zerdecal ve portakal kabugunu katip karigtirarak pisirin.

Artan keklerden ufalayip, kelepceli kek kalibinin dibine bastirin.

Pisen muhallebinin i¢ine 2 adet kiviyi klp kip dograyip karistirin.

Muhallebiyi kaliba dékup, sogumaya birakin.

Soguyan tatlyi dolaba kaldirip 2-3 saat kadar bekletin

Dolaptan ¢ikardiktan sonra, 6nce yayvan bir servis tabagdina ters ¢evirin.

Sonra kelepgeyi acin ve ¢ikarin. Diger servis tabagini tathinin Gzerine koyup yine ters ¢evirin ki kek kismi altta
kalsin.

Uzerini kivi dilimleriyle siisleyip servis edin.
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