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KIVILI FINDIKLI TART

2 su bardagi su

4 corba kasigi toz findik

3 ¢orba kasig margarin

1 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya vanilya

1 cay bardagdi toz seker

2 corba kagsi§i kdpurtllmas santi
1 corba kasigi vanilya

1 adet yumurta sarisi

Malzemelerin margarin hari¢ hepsini karistirip kaynatiyoruz.Géz g6z olunca ocaktan alip margarini ilave
ediyoruz. Sik sik Karigtirarak sogutuyoruz.

Tart kalibimizi yaglayip unluyoruz. Yumurta ile sekeri ¢irpip diger malzemeleride katiyoruz. Kisa bir stire
karistirdiktan sonra, kalibimiza bosaltiyoruz. 170 dereceli firinda pisirip. Soguyan kekimizi islatip kremay!
Uzerine surdyoruz. Tartimiz dinlendikten sonra servise hazirdir.
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