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KIVILI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Taban:

200 g yulafl biskivi

75 g margarin veya tereyagi

2 yemek kasigi st

Krema:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap
2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
1,5 su bardagi yogurt

Uzeri igin:

3 - 4 adet kivi

Uzeri icin:

2 yemek kagsidi toz seker

200 ml su

1 poset Dr. Oetker Hizl Nisasta
Kalip:

Kelepgeli kalip (J 24 cm)

Biskuvileri mutfak robotunda 6gattin. Margarin veya tereyagini kisik ateste eritin. 2 yemek kasigdi sit ile birlikte
biskUvilere ilave edin ve kagik ile iyice karistirin. Hazirladiginiz karigsimi kaliba alin ve kagigin tersi ile hafifce
bastirarak tabana yayin.

2,5 su bardag sutii girpma kabina alin ve Gizerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile 6nce disUk,
sonra ylUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Yogurdu ilave edin ve disik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Hazirladiiniz biskvili tabanin tzerine dékin ve kasik ile yayin. Buzdolabina alin ve yaklagik 2 saat bekletin.
Kivilerin kabuklarini soyun ve ince dilimleyin. Cheesecake&apos;in (izerine siralayin.

Toz seker ve suyu bir kaba alin. Nisastayi azar azar ilave ederek el ¢irpicisi ile 1-2 dakika karistirin. 10 dakika
bekletip tekrar karistirin ve Kivilerin Gzerine yayin. Dilimleyerek servis yapin.
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