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KIVILI BALLI MUHALLEBI

Yarim litre st

1.5 kasik un

1.5 kagik misir nisastasi
1 bardak toz seker

1 tane vanilin

1 tane damla sakizi

1 paket krem santi

1 bardak kremsanti icin seker
3 tane Kivi

1 kasik margarin

1 kasik bal

Sos tenceresinde dnce un, nisasta ve seker iyice karistirilir. Stt yavas yavas ilave edilerek topaklanmadan
karnistinilir. Damla sakizi ve bal eklenir. Orta ateste surekli karistirarak muhallebi kivamini alana kadar pigirilir.
Ocaktan alinan muhallebiye vanilya ve margarin ilave edilir, arada karistinlarak sogutulur. Diger yanda bir
bardak soduk sitle bir poset toz kremsanti mikser ile ¢irpilir. Sogumus muhallebi ile karistirilarak iyice birbirine
yedirilir. Muhallebi 6 adet kaseye esit paylastirilir.

Uc adet kivi soyulup rondoya konur. Uzerine eklenen 2 kasik toz seker ile sos kivamina gelene kadar iyice
parcalanir. Sos kaselerin Uzerine esit olarak paylastirilir. Buzdolabinda soguduktan sonra servis edin.
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