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KIVI SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aycicek yagi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Sos igin:

2 adet kivi

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardadi seker

Once kek hazirlanir; yumurta, seker bembeyaz olana dek cirpilir. Uzerine diger malzemeler katilir. Yaglanmig
kaliba dokilir, 6nceden isitiimis 180 derece firinda 50 dakika pisirilir. Bu arada kivi soyulur, ki¢Uk dogranir,
tizerine, siit, seker ve un konur. Orta ateste devamli karigtirarak kivam alana dek pigirilir. Pigen kek firindan
¢iktiktan 15 dakika sonra ters gevrilir. Uzerine kivili sos gezdirilir. Soguyunca ikram edilir.
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