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KiVi RECELLI COREK

1 tath kasidi kuru maya

100 ml sit (ihk)

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigi seker

1,5 su bardagi un

3 yemek kasig mascarpone peyniri
3 yemek kagig kivi receli

Uzerine;

1 yumurta

1 yemek kasigi haghas

Mayay! bir kaba aktarin ve ilik siitle ¢éziilmesini saglayin. Uzerine yagi, sekeri ve tuzu ilave edip karigtirin. Unu
ekleyin ve hamuru yogurun. Bir sire mayalanmaya birakin. Mayalanan hamuru agin ve dikdortgen sekil
olusturun. Kenar kisimlarindan alti santimlik kesikler agin. Hamurun orta bélimdne peyniri yaydirin. Uzerine de
kivi recelini strtin. Kesik olusturdugunuz kenarlari sagdan ve soldan sirayla kapatin. Géregi bir firin tepsisine
alin. Yarim saat dinlendirdikten sonra tzerine yumurtayi sirip, hashaslar serpistirin. Son agsamada firnda yarim
saat pisirin.
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