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KIVAMLI ZEYTINYAGLI BARBUNYA

1 adet nlyutk sogan

1 tas barbunya

2 adet havucg

Yarim tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi

Kuru barbunyalar aksamdan islatilir. Ertesi gtin suyu dékaldr, yeni suyla yumusayana kadar haglanir. Haglanan
barbunya 1 kasik ayrilir, iyice ezilir. Sogan ince ince kiylilir, tencereye atilir, zeytinyagi gezdirilir. Sogan sararana
kadar kavrulur. Minik dogranmig havuglar atilir, bir kag dakika bdrttirildikten sonra ezilmig barbunya ve
haslanmig barbunya konur. Su durumu ayarlanir, tuz ve seker eklenir. Kapak kapatilir. Yaklasik 15 dakika
kaynatilir. llik ya da soguk olarak masaya getirilir.
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