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KIVAMLI VE KIVAMSIZ SURUP HAZIRLAMA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

750 g seker
1-1,5 litre su
Y2 ¢orba kagidi limon suyu

Limon suyunu sikip stiziiniz.

Sekeri 6I¢UlU olarak su ile beraber tencerenize koyunuz.

llave edilen su sekerin UstinG iki parmak gegmelidir.

Sekerli suyunuzu harli olmayan atesin Uzerine koyunuz.

Harli ates, suyun tencere kenarlarindan buharlagsmasina neden olur. O nedenle ocak isisini iyi ayarlayiniz.
Surubunuzu bir iki tagim kaynatiniz.

Surubunuz bir iki tagim kaynayinca 6Igull limon suyunu ilave ediniz.

Bu sekilde hazirladiginiz surup kivamsiz sulu bir suruptur.

Bir tasim kaynayan surubunuzu ocaktan alarak genisleyip, kabarmasini istediginiz (revani, savaren baba tatlisi
gibi) tathnin Gzerine sicak olarak dékiniz.

Kalan surubu daha sonra kaynatmak suretiyle koyulastirarak tatlinin Gzerini glase edebilirsiniz.

Bazi durumlarda 6zellikle ekmek kadayifi kivamsiz surup iginde birlikte hazirlanir. O nedenle surubun kullanimi
Urdin ézelligine gore degisir.

Egder kivamli surup elde etnek istersek limon suyunu ilave etmeden énce kivami koyulagincaya kadar kaynatip,
limon suyunu ilave ediniz.

Kivamli surup kivamsiz suruba gére daha yogun kivamlidir.

Surubunuzun kivamini kontrol etmek i¢in kagiginizi suruba batirip ¢ikariniz. Kasiktan diisen surup damlalar
uzayarak akiyorsa, surubun kivami olmus demektir.

Ya da bir kasik surubu porselen diiz pasta tabaga damlatin surup dagiimiyorsa surubunuz kivama gelmis
demektir.

Unutmayiniz ki soguma ve bekleme sirasinda surubunuz biraz daha koyulasacaktir.

Bu ayrintiyi gézden kagirmadan limon suyunuzu ilave edip bir tagim kaynayan surubu ocaktan aliniz.

Limon suyu surubunuzun sekerlenmesine dnleyecek ve geciktirecektir.

Genellikle surup sicaksa tath soguk, surup soduksa tatli sicak olarak kullaniniz ki, tath surubu igine iyice ¢eksin.
Surubunuzu mimkinse hemen kullaniniz.

Urlindn kalitesi i¢in surubunuzu hemen kullaniniz. Kullanilmayan veya artan surubunuzu mutlaka agzini
kapatarak cam kavanozda buzdolabinda saklayiniz.
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