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KITIRLI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi salca

1 ¢orba kasigi un

1 adet lavas

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Mercimek aksamdan islatilir, ertesi giin yumusayana kadar haglanir. Lavas ekmeginin tzerine tereyagi surulUr,
kare seklinde dogranir, firin kabina konur. 220 derece kizgin firinda kizarana kadar pisirilir. Sogan rendelenir,
zeytinyaginda gevrilir, salga katilir, un eklenir. Bir kag dakika sonra haglamis mercimek ve su eklenir.
Karistirarak bir tasim pisirilir. Servis kasesine konur. Uzerine kizartilan lavas parcalari birakilir.
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