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KITIRLI AYRAN CORBASI

3 Corba Kasigi Eriste
1/2 kg Yogurt

1 Adet Yumurta
Istege Bagl Sivi Yag
istege Bagli Su

8 Corba Kagigi Un
Sos Igin:

Istege Bagl Tereyagi
istege Bagli Nane

Eristeler suda haglanir. Hamuru igin bir kapta un, su ve yumurta yogurulur ve nohut blyUkliginde pargalara
ayrilir. Hamurlar kizartilir. Yogurt, yumurta, un ayri bir kapta su ilave ederek iyice kar|§t|r|l|r Hazirlanan karigim
karigtirarak haslanan eristelere ilave edilir ve kaynayana kadar pisirilir. Uzeri icin yag eritilir ve nane ilave edilir.
Hazirlanan kitirlar ile servis edilir.
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