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KITIR TULUMBA TATLISI

Serbeti igin:

2 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon suyu
Hamuru igin:

2 su bardagi su

2 corba kagiJ! tereyagdi
2 corba kasi§i toz seker
2.5 su bardagi un

3 adet yumurta

3 corba kagiJ! irmik

2 ¢orba kagsiJi nisasta
Kizartmak igin sivi yag

Once serbeti hazirlayin ve sogumaya birakin. Daha sonra bir tencereye hamuru yapmak igin suyu, yagdi ve
sekeri ekleyip, karistirip erimeye birakin. Seker eriyince igine unu ekleyip tahta kagikla karigtirip iyice ezerek
hamur haline getirin. Hamuru kasigin etrafinda top olunca ocaktan alip sogumaya birakin. Yumurtalari igine
teker teker ekleyip hamura yedirin. Hamura son olarak irmik ve nisasta da ekleyip karistirin ve sikma torbasina
alin. Sivi yagdi tavanin icine sikma torbasiyla yildiz ucla sikin ve yagin kizmasini beklemeden soguk yagin igine
minik sekillerde sikip yavasga pismesini bekleyin. Yagi kizdirirsaniz tathnin i¢i hamuru kalir. Pigsen halka tatlisini
da soguk serbetin icine atip gekmesini bekleyin ve servis tabagina alin.
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