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KITIR TAVUK

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
500 gr. tavuk g6égus

2 su baragi ufalanmig misir cipsi
1 su bardag yogdurt

100 gr taze rende kagar

1 adet yumurta

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

2 su bardagi kirilmis misir cipsi

Bir kAsede yogurt, yumurta, erittigimiz Bizim Yag, kasar peyniri ve cipsi karistiriyoruz ve ardindan baharatlarini
ekliyoruz.

Tavuklari tek tek bu harca buladiktan sonra tekrar misir cipsine batirip firin tepsisine diziyoruz.

180 derecede dnceden isitiimis firinda 20-25 dakika pigiriyoruz.

Not: Tavuklari harca buladiktan sonra bekletmeden firina vermelisiniz.
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