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KITIR TAVUK

2 yemek kaşığı (70 gr) Bizim Yağ
500 gr. tavuk göğüs
2 su barağı ufalanmış mısır cipsi
1 su bardağı yoğurt
100 gr taze rende kaşar
1 adet yumurta
2 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber
2 su bardağı kırılmış mısır cipsi

Bir kâsede yoğurt, yumurta, erittiğimiz Bizim Yağ, kaşar peyniri ve cipsi karıştırıyoruz ve ardından baharatlarını
ekliyoruz.
Tavukları tek tek bu harca buladıktan sonra tekrar mısır cipsine batırıp fırın tepsisine diziyoruz.
180 derecede önceden ısıtılmış fırında 20-25 dakika pişiriyoruz.

Not: Tavukları harca buladıktan sonra bekletmeden fırına vermelisiniz.

© lezzetler.com tarif no:126348 • adı:Kıtır Tavuk • gönderen:senet • indirme tarihi:21.05.2024 - 05:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kitir-tavuk-vt93134
http://www.tcpdf.org

