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KITIR SIMIT

1 paket cabuk maya
Yarim paket tereyagi
1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagi su

1 cay kasigi toz seker
2 cay kasi§i tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta
Susam

llik su, seker ve maya karistirilir. Eritilmis ve ilitilmig tereyagdi katilir. llik st, yumurta tuz ve tok bir hamur olana
kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir. 4 parmak eninde fitil yapilir. 2 ucu birlegtirilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta
sUrdldr. Susam serpilir. 1690 derece firinda 70 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca yarim saat dinlendirilir.
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