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KITIR POGACA

Malzemeler:

2 Adet yumurta(sarilari Gzeri igin)

1 Paket margarin(eritilmis)

Yarim su bardagi siviyag,

1 Su bardagi yogurt,

1 Gorba kasid sirke,

1 Adet kabartma tozu (mahleplisi olabilir)

Yeteri kadar tuz,

I¢ harci igin arzu edilen konur(lor,kiyma,patates)
Aldig1 kadar un

Yapiligt:

Yumurtalarin beyazlarini bir tabaga koy Gzerine erimis margarin,siviyag,yogurt bunlari elinle iyice karigtir.
Uzerine sirke, tuz, kabartma tozu ve unu yavas yavas ilave et kulak memesi dediyimiz yumusaklik olsun iyice
yogur. Hamurdan cevizden blyUk parcalar alip elinde hafif yassilt icine harcini koy hamuru kapatip kofte gibi
elinde yuvarla bastirmadan yaglanmis tepsiye sirala.Uzerine kalan yumurta sarilarini strip susam ek. 200
derece firinda pigir.
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