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KITIR KURABIYE (KNUSPERTALER)

60 adet icin malzeme

Hamur:

2 yumurta aki,

100 g rendelenmis stli gikolata,
200 g seker,

1 paket vanilya,

1 kasik ucu targin,

200 g dovilmus findik.

GarnitQr.

200 g pasta ¢ikolatasi.

Hamur: Yumurta aklarini sert kdpuk haline getirin. Kalan malzemeleri ¢ikolata ile karistirin, hepsini képtde
karistirin, hamur yogurun. Masaya seker serpin, hamurdan rulo yapin, ruloyu 2 saat buzdolabinda sogutun.
Ruloyu kesin. Kurabiyeleri kagitlanmig bir tepsiye dizin ve 200 derecede isitilmis firinda yaklasik 15 dakika
pisirin. Kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Garnitir: Soguduktan sonra kurabiyeleri ¢ikolataya batirin ve kurumaya birakin.
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