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KITIR KAYISI TATLISI

Yarim kg giin kurusu kayisi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi seker

1 cay bardagi su

1 su bardagi ceviz

Kayisilar suda bekletilir ve glizelce yikanir. Tencereye tereyadi konur, eriyince kayisilar atilir ve birka¢ dakika
kavrulur. Sonra seker ve su ilave edilir. Kapak kapatilir. 10 dakika pisirdikten sonra kapak agilir, atesin hari
arttinilir, kayisilarda su kalmayana kadar pigirilir. Atesten alinir, sogyunca servise ¢ekilir, Gzerine ceviz serpilir.
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