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KITIR KAT COREK

1 adet yas ekmek hamuru
1 corba kasidi pudra sekeri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet yumurta beyazi
Iciigin:

1 su bardagi badem

Yarim su bardagi toz seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Garsi firnindan alinan hamura pudra sekeri, erimis sogumus tereyadi ve yumurta beyazi katilir. Kivam civirsa
biraz un eklenerek yogrulur. Hamur merdane yardimiyla 1 santim kalinhginda kare olarak acilir. Y{zeyibe iri
¢ekillmis badem ve toz seker serpilir. Hamur 3 parmak eninde, yassi rulo yapilir. Sonra rulonun Uzerine biraz
bastirilir. Bicak yardimiyla yine 3 parmak eninde kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Céreklerin Gizerine yumurta
sarisi surdltr. 180 derece firinda kabarip kizarana kadar pigirilir.
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