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KITIR KADAYIFLI MUHALLEBI

Sema Murtezaoglu

1/2 Kg. Tel Kadayif

1 GCay Bardagi Zeytinyagi

2 Corba Kasigi Margarin ya da Tereyagi
2.5 Kahve Fincani Un

2.5 Kahve Fincani Toz Seker

1 Lt. Sit _

1 Tath Kagi§i Istege Gore Damla Sakizi

Tel kadayifi elimizde ufalayalim. Bir tencereye zeytinyagini alip isitalim. Ufalanmis tel kadayiflari ekleyip
kavuralim. Bagka bir tencereye ise margarin veya tereyagdini koyup eritelim. Unu ekleyip kavuralim. Uzerine st
ve sekeri ilave edelim, karistirarak pisirelim. Istege gére damla sakizini da ekledikten sonra el blendiriyla iyice
¢irpalim. Dikddrtgen borcam kabina dnce kadayif, sonra muhallebi ve sonra tekrar kadayif olmak Uizere
malzemeleri yayalim. 1 giin buzdolabinda beklettikten sonra dilimleyerek servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:82584 « adi:Kitir Kadayifli Muhallebi « génderen:doyurcan « indirme tarihi:09.05.2024 - 13:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kitir-kadayifli-muhallebi-vt60823
http://www.tcpdf.org

