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KITIR KADAYIFLI BALKABAGI CORBASI

Malzeme:

1 kg soyulmus bal kabag!
2 su bardagi sut

6 su bardagi su

1,5 ¢orba kasig Teremyag
1 adet sogan

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi tarcin

1 kase taze tel kadayif

Tencerede erittiginiz bir gorba kasig1 Teremyag’a, 6nce irice dogranmig soganlari, sonra da balkabaklarini
ekleyip bir slire kavurun. Uzerine su ve st ilave edip balkabaklari yumusayincaya kadar pisirin. Tuz ve targinla
tatlandirin. Ocaktan aldiktan sonra blender ile ¢ekin. Bir tavada yarim gorba kasigi Teremyag’i eritin. Tel
kadayiflari atip hafif pembelesip kitirlagincaya kadar kavurun. Sicak olarak servis tabaklarina aldiginiz gorbanin
Uzerine tel kadayif serpistirerek servis yapin.
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