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KITIR KABAK TATLISI

1 kg bal kabag!

1 kg seker

1 kg sénmemis kireg
5kgsu

Onceliklr kireg bir legene konur. Uzerine su birakilir. Bu vaziyette 1 gece bekletilir. Ertesi giinii alltaki kireci
oynatmadan suyun yarisi alinir. Kabaklar soyulur ve ince dilimlenir. Ayrilan bu suya yatirilir. Bir gece de bu
vaziyette bekletilir. Ertesi glini kabak dilimleri duru suya gikarilir ve stizgegece konarak suyu stizdrdlir. Daha
sonra tencereye konur. Uzerine seker birakilir. Kisik ateste 1 saat kadar pisirilir. (Bu tatlinin hep beyaz kabakla
yapildigi sOylenir. Ama normal bal kabagiyla da hazirlanabilir.)
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