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KITIR HAMURLU ELMA TATLISI

4 adet blyuk boy elma (tercihen kirmizi)

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi esmer tozseker

1 cay kasigi tarcin

1 ¢orba kasigi kurutulmus yaban mersini veya kuru zim
Kitir hamuru igin:

125 grun

40 gr tozseker

1 tutam tuz

75 gr tereyagi

Elmanin kabugunu soyup kiip seklinde dograyin. Seker, targin ve kurutulmusg meyveleri ilave edip harmanlayin.
Karisimi istya dayanikh kaplara (yUksekligi en fazla ti¢ parmak olacak kadar kap olmali) paylastirin. Uzerine
tereyagindan parcalar halinde serpin.

Kitir hamuru igin unu, sekeri, tuzu ve parga parga kesmis oldugunuz tereyagini kum gibi olana dek parmak
uglanmzla karigtirin. Elmalarln Uizerine (bastirmadan) dékiin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda iizeri
iyice kizarincaya kadar pisirin. Yaninda dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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