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KITIRLI ELMA TATLISI

1 kg yesil elma

Yarim limonun suyu

Yarim su bardag iri dévilmUs ceviz
Yarim su bardagi kuru Gzim
Yarim ¢orba kagidi targin

1 paket krema

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

Yarim ¢orba kagidi targin

100 gram tereyagi

1 cay kasidi rendelenmis muskat
Tuz

Elmalarin kabuklarini soyup gekirdeklerini gikarin. Her birini 8&apos;er dilim olacak sekilde kesin ve Ulzerlerine
limon suyunu gezdirin. Bir firin kabini yaglayin ve elmalari bu kaba dizin. Uzerlerine 6nce cevizleri, sonra
Uztmleri dokdip, targini serpin. Un, seker ve tereyagini karigtirin. Igine targin, muskat ve tuz ekleyip yogurun. Bu
karisimi elmalarin tizerine yayin. Onceden 200 derecede isitiimis firinda Gizeri pembelesene kadar pisirin. llikken
tabaklara alin ve yaninda krema ile servis yapin.
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