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KITIR EKMEKLI YOGURT CORBASI

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Yarim demet dereotu
3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

1 ¢orba kasigi un

4 su bardagi su

Tuz, nane

5 dilim ekmek

1 ¢corba kasigi tereyagd
Baharat

Pirinci 2 su bardag suda, kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Yogurt ile unu iyice girpin. Uzerine suyunu
ve haglanan pirinci koyun, Yavas yavag karigtirarak kivam almasini saglayin. Tereyagini erittiginiz tavada, kip
dogranmig ekmekleri kitir oluncaya kadar kavurun. Uzerine nane, kiyilmig dereotu, ezilmis sarimsak ilave
ederek sicak ¢orbaya aktarin. Servis késesine bosaltin, sogumadan sofraya getirin.
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