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KITIR EKMEKLI SUTLU TARHANA

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kasiJi salgca

5 ¢orba kagiJi tarhana
2 dis sarimsak

6 su bardagi su

5 dilim ekmek

4 corba kasigi zeytinyad
1 cay bardagi sit

Tencereye tereyadini ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Salgayi, st ve suyu Uzerine ekleyip surekili
karistirarak kaynatin. 5 dakika kadar pisince ocaktan alip bekletin. Ekmekleri ince bir sekilde dograyip
zeytinyadi ve bir miktar tereyaginda 5 dakika kavurup servis yaparken ¢orbanin Uizerine paylastirin.
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