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KITIR EKMEKLİ DOMATES ÇORBASI

2 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı un
1 çorba kaşığı salça
3 adet domates
1 tutam şeker
4 su bardağı su
2 çorba kaşığı rendelenmiş kaşar peyniri
4 dilim bayat ekmek
Tuz, karabiber, kekik, pul biber
4 çorba kaşığı sıvı yağ

Öncelikle ekmekleri küp doğrayın, üzerine baharatları ve zeytinyağını gezdirip karıştırın. Fırında kızarıncaya
kadar pişirin. Çorbayı yapmak için tencereye yağı, unu, salçayı koyup 4 dakika kadar kavurun ve üzerine
suyunu verip pişirin. Servis yaparken üzerine rendelenmiş peyniri de ekleyip sıcak olarak ikram edin.
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