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KITIR BOREGI

1/2 kg yutka

2 bardak zeytinyagi

2 yumurta

1/4 kahve fincani sirke
250 gr beyaz peynir

1 demet maydanoz

2 yumurta sarisi

Peynir llik suda yarim saat islatilip ¢ikarilir. Temiz bir peceteyle suyu alindiktan sonra catalla iyice ezilir. incecik
kiyllmis maydanozla yumurta sarilari ilave edilip karistirilir. Boylece ici hazirlandiktan sonra, yufkalar Ustiste
serilir. Once dérde bollinir, sonra da bunlardan lcer parmak genisliginde uzun seritler kesilir. Ve teker teker
alinir. Ucuna biraz i¢ koyup muska gibi katlanir. En ucuna bir lokma yumurta aki sirllip yapistirilir. Hepsi
bittikten sonra hafif sirkeli suya batirilip kizgin yaga atilir. iki dakika kizartilip kevgirle yaglar iyice stizdurtlerek
tabaga alinir. Ug bes dakika sonra tekrar atilip iyice kizartilip gikartilir. Sicak sicak servis yapilir.
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