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KITIR BISKUVI

https://www.elele.com.tr

4 yumurta

150 g pudra sekeri
45gun

150 g badem unu

2 yumurta beyazi

20 g toz seker

30 g eritilmis tereyagi

Yumurtalar bir karigstirma kabina alin ve pudra sekerini ilave edip kabarana kadar ¢irpin. Un ve toz bademi
harmanlayip ekleyin ve iyice karigtirin. Yumurta aklarini derin bir cam kaseye alip ¢irpmaya baslayin.
Kdplrmeye bagladijinda toz sekeri yavasca ekleyerek katilagsana kadar ¢irpmaya devam edin. Katilagan
yumurta aklarini spatula yardimiyla badem unlu karisima séndiirmeden 2-3 seferde karigtirarak yedirin. Son
olarak eritilmis tereyagini ekleyip yavagga karistirin ve yagl kagit serili firin tepsisine ince bir tabaka halinde
yayin. Onceden isitilimig 220 derecede 10-15 dakika pisirin. llindiktan sonra kiigik kare pargalara bollp servis

yapin.
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