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KIT KIT GORBASI

1,5 su bardag! yesil mercimek
25 gr tereyagi

1,5 yemek kasigi salca

1 adet yumurta

1 tutam tuz

Un, tuz, yumurta ve az miktarda su ile birlikte sert bir hamur yapin. Hamuru dinlenmesi igin yarim saat bekletin.
Dinlendikten sonra hamuru ikiye ayirin, ikiye ayirdiginiz hamurun bir kismini erigte olarak kesin, eriste olarak
kestiginiz hamuru birbirine yapismayacak sekilde yayin. Hamurun diger kismini bir parmak kalinhginda agin ve
seritler halinde kesin, sonra onlari yuvarlayin. Yuvarladiginiz seritleri nohut blydkliginde kesin. Keserken
Uzerine yapismamasi igin un serpigtirin, kesme islemi bittikten sonra bir tencereye sana yagdi koyun ve isitin,
Isindiktan sonra nohut blyutkligindeki hamurlari isitiimis yagin i¢ine koyun ve kizarincaya kadar karistirin.
Bagska bir tencerede yesil mercimekleri 1,5 litre su ile haglayin. Kizarttigimiz hamurun altini kapattiktan sonra
salgay ekleyip karistirin. Yesil mercimegi hasladiiniz tencerede kizarttiginiz hamurlari, kestiginiz eristeleri
birlestirin. Tuz, pul biber ekleyin. 4-5 dakika kaynattiktan sonra altini kapatin. Sicakken servis edin.
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