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KISNISLI YAYLA CORBASI

1 cay bardag piring

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 litre su

1,5 su bardagi yogurt

1 yumurta

1 tath kagigi un

Uzeri icin:

10 dal taze kignis

3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Piring bir tencerede 5 bardak su ile yumusayincaya kadar haslanir, izerine haglanmis nohut eklenir.

Nohut ve piring haslanirken, baska bir kapta un, yumurta ve yogurt iyice ¢irpilir, Gzerine 2 kepge kaynar ¢corba
suyu eklenir, karigtirilir.

Karisim kaynayan c¢orbaya eklenir, 10 dakika karistirarak kaynatilir.

Bagka bir kapta zeytinyadi isitilir, Gzerine ince kiyilmig taze kignis ve tuz eklenip karigtirilir.

Karigim gorbaya eklenir, karistirilir ve ¢orba sicak servis yapllir.
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