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KiSNiSLI VE KIMYONLU FOCACCIA

250 gr bugday unu

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci
1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi
150 mlilik su

1 dal taze kignis

Uzeri icin:

10 adet yesil kalamata zeytini
1 adet orta boy domates

1 dal taze biberiye

1 cay kasigi deniz tuzu
Yarim ¢ay kasigi kimyon

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci paketinin yarisini ve tuzu
dokip kaslikla iyice karistirin. Zeytinyagini ve 6Igull suyu azar azar ilave ederek hamuru yogurmaya baglayin. El
ile pUrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika yodurun.

Hamurun Uzerini drterek 11k bir yerde, yarim saat bekletin.

Hamur mayalaninca kiyilimig taze kignis ilave edin ve bir daha yogurun.

Yaglanmis ki¢Uk bir tepsiye hamuru yayin. Uzerine 2 yemek kasi§i zeytinyadi dékip parmak uglarinizla hamura
bastirarak cukurlar olusturun.

Hamurun Uzerine irice dogranmis yesil kalamata zeytini, taze biberiye yapraklari, yarim ceviz biyUkliginde
dogranmis domatesi yerlegtirin.

Hamurun Uzerini tekrar 6rtlp bu sekilde yarim saat daha dinlendirin.

Hamur ikinci kez mayalaninca énceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Pisen hamuru
firndan alin, tzerine kimyon ve deniz tuzu ekleyip 1lik servis yapin.
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