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KiSNiSLI TERBIYELI CORBA

1 kase haglanmis et

1 su bardag et suyu
1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardag erigte
Su

Tuz

1 tath kagigi margarin
Terbiyesi Igin:

2 ¢orba kasiJi un
Yarim limon

1 kase yogurt

1 tutam kignis

1 tutam pulbiber

Kaynayan suya et suyunu, haglanmig ve didiklenmis eti, haslanmig nohutu ve erigteyi alarak kaynamaya birakin.
Terbiyesi icin yogurdu, unu ve limonu karistirma kabina alarak ¢irpin. Uzerine énce soduk su, sonra ¢orbadan
sicak su ekleyerek kaynayan gorbaya azar azar ilave edin._

Gorba hazir olunca sosunu hazirlayin. Tava da yag: eritin. Uzerine ince dogranmis kisnis ve pulbiber ekleyerek
hafif kizdirin. Corbanin Uzerine gezdirerek servis edin.
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