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KISNISLI TAZE BARBUNYA PILAKISI

1KG. TAZE BARBUNYA
2 YEMEK KASIGI MARGARIN

1 YEMEK KASIGI TOZ SEKER

1 ADET HAVUC

1 ADET PATATES

3 ADET DOMATES

1 YEMEK KASIGI SALGA

1 ADET KURU SOGAN -

1 CORBA KASIGI INCE DOGRANMIS KISNIS OTU
1 TATLI KASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KARBONAT

Barbunyalari 1 ¢cay kasigr karbonat ekleyerek 10 dakika kadar haglayin. Ayri bir tencerede dogranmig sogani
margarin ile kavurun, daha sonra kip kip dogranmis havucu ekleyip kavurmaya devam edin. Ustiine
domatesleri rendeleyip, salgayi ilave ederek karigtirin. Barbunyayi bu karigima ekledikten sonra gekeri ve tuzu
ekleyin. Once 5 dakika kaynatin daha sonra 1 su barda@i sicak su ekleyerek 20 dakika kadar ¢ok kisik ateste
kaynatin. Patatesleri ekleyin. Bu esnada sayet suyunu tamamen ¢cekmisse yarim bardak sicak su ilave edin.
Barbunyalarin pistiginden emin olunca kignig otlarini da ekleyin ve atesten alin.
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