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KiSNiSLI SEBZE CORBASI

1 corba kasigi tel sehriye
1 adet patlican

1 cay kasigi kisnis

1 corba kasigi piring

2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet domates

1 adet havug

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

Oncelikle soganlari yemeklik dograyalim tencereye alalim tereyaginda kavuralim, (izerine dogradigimiz biberleri
ilave edelim kavurmaya devam edelim, suyunu ayarlayalim kaynamaya birakalim. Kaynayinca icine kip
dogranmig, patatesi, patlicani ve havucu ilave edelim. Sebzeler pismeye ylz tutunca, piring ve tel sehriyeyi ilave
edelim, kivama gelen ¢orbaya en son, kisnisi ilave edelim.
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