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KiSNiSLI MERCIMEK CORBASI

Ozgiir Sef

1 SU BARDAGI KIRMIZI MERCIMEK

1 BAS SOGAN o
BIRKAG YAPRAK TAZE KISNIS

BIR AVUG KIRIK ZEYTINYAGLI LAY'S
1 ADET HAVUG o

2 YEMEK KASIGI ZEYTINYAGI

1,5 LITRE SU

2 FINCAN ET SUYU (VARSA)

Tencereye sogani ve yagi koyup kavurun. SoJan biraz pistikten sonra mercimegi ekleyin. Bu arada havucu da
rendeleyip tencereye ekledikten sonra karigtirmaya devam edin. Son olarak et suyunu ve suyu ilave edip havug
ve mercimekler iyice ezilene kadar pisirin. Corbayi servis etmeden énce blanderdan gegirip ince delikli bir
kevgirden ¢orbayi stiziin. Servis ederken Uizerine kirk Lay'sleri kisnis ile karistirip atin.
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