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KiSNiSLI MERCIMEK CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 corba kasigi kisnis
2&apos;ser adet havug ve sogan
3 adet yesil biber

2 adet orta boy domates

1 corba kasigi pulbiber

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi nar eksisi

1 corba kasig zeytinyagi

Tuz

Mercimegi yikayip, sizdikten sonra tencereye alin. Kisnis, iri dogranmis havug, dérde boélinmus sogdan, kiyilmig
biber, dogranmis domates, tuz ve Uzerini dért parmak gececek kadar su ekleyin (ara sira karistirarak ve
gerekirse su ekleyerek) pisirin. Mercimegin rengi déniince pulbiber, karabiber, kimyon, nar eksisi ve zeytinyagi
ekleyin. Kisik ateste pismeye birakin. Ocaktan alip, tahta kasikla ezerek siizgegten gegirin. Bagka bir tencereye
alip, biriki dakika daha kaynatin. Arzuya gére nane ve krutonla servis yapin.
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