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KISNiISLI GERDAN CORBASI

1 adet kuzu gerdan
10 gr. tereyagi

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet sogan 10 gr. un
2 adet yumurta sarisi
1/2 limon suyu

Tuz 150 gr. yogurt
Toz kisnis

Defne yapragi
Karabiber

Havug, kabak ve sodani soyup bitin birakin. Tencereye 1,5 litre su, kuzu gerdan, sebzeler, defne yapragi, tuz
ve tane karabiberi koyun. Etler kemiklerinden ayrilana kadar pisirin. Et suyunu stzin. Etleri didikleyin. Tekrar
hepsini tencereye koyup atese oturtun. Un, yodurt, yumurta sarilari ve limon suyunu ¢irpin. Corbaya ekleyip iyice
karistinin. Bir tagim kaynatip atesten alin. Tereyagini eritin, kisnisi ekleyin. Corbay! tereyagi ilavesiyle servis

yapin.
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