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KISNiISLI GERDAN CORBASI

Malzeme:

1 adet kuzu gerdan

1 tath kasidi beyaz toz biber
2 ¢orba kasigl Teremyagd

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet sogan

4 adet defne yapragi

1 cay kasig taze karabiber
Tuz

Terbiye Igin :

5 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
4 corba kasig yogurt

4 adet yumurta

1/2 adet limon suyu

Gerdani temizleyip sebzeleri dograyin. Derin bir tencereye gerdani, dogranmis sebzeleri, sodani, defne
yapraklarini ve karabiberi koyun. Tencereye yeteri kadar su ilave edin. Etler kemiklerden ayrilincaya kadar
pisirin. Et suyunu stizdirin. Etleri bir tabagda alip ince ince didikleyin. Terbiye malzemelerini bir tencereye alip
karigtirin. icine 2-3 kepge et suyu ekleyip kisik ateste et suyunu terbiyeye yedirin ve toz biberi ekleyin. Uzerine et
suyunu ekleyin. icine didiklediginiz et pargalarini ilave edip karistirin ve bir tagim kaynatin. Tavada teremyagi
kizdirp kisnisi ilave edin. Gorbay servis kasesine alip tizerine teremyagi gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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