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KiSNIS VE LIME SOSLU SOMON

https://www.elele.com.tr

4 parca somon balidi

Sosu igin:

5~6 dal taze kignis

2 dis sarimsak

2 parca jalepano biberi tursusu

1 cay bardagi zeytinyagi

1 limenin rendelenmis kabugdu ve suyu
Tuz

Karabiber

Sosu i¢in ince kiydiginiz taze kisnis, ezdiginiz sarimsak, kiip dogradidiniz jalepano biberi tursusunu bir
karigtirma kabinda harmanlayin. Zeytinyagi, lime suyu ve rendelenmis kabugunu ekleyip tuz ve karabiberle
tatlandirin. Somon baliklarini yagh kagit serili bir firin tepsisine dizin. Uzerlerine sos gezdlrln ve baliklarin Gzerini
yagh aliiminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis 200 derece firnda 30-35 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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