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KISNIS KOPUKLU REZENE
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4 rezene, her biri yaklasik 180 g
Rezene yaprag!

30 g bal

15 g tereyagi

2 cay kasigl tuz

Kignig kopugu

1 dl stt

1 dl krema

2 corba kagsidi pastis veya pernod
4 corba kasig! kisnis yapragi

2 cay kasigl tuz

Badem

4 corba kasig badem dilimi

2 cay kasig! pul biber

1 corba kagig! findik yag

Tuz

Rezeneyi ikiye bdlin, saplarini kama seklinde kesip ¢ikarin. Rezeneyi yapraklar, bal, tereyadi ve tuzla birlikte bir
posete koyun, vakumlayin. Torbayi delikli pisirme kabina koyun, soguk pisirme bdlmesine itin. Buharla pisirin.
Kisnis kdpugu, sit, krema ve Pastis veya Perond ile 1sitin, kisnis ve tuz ekleyin, plre edin.

Bu sirada hava karismasi icin pre ¢ubugunu hafif egik tutun. K6ptgu sos olarak kullanin.

Badem dilimlerini pul biberle birlikte findik yaginda altin renginde kizartin, tuz ekleyin.

Rezeneyi posetten ¢ikarin, kisnis kdpugu ve kizarmig badem dilimleriyle hazirlayin.
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