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KISLIK SAKSUKA

1 kg patlican

Yarim kg sivri biber
Yarim kg domates

4 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar bir dolu bir bog seklinde soyulur, tuzlu suda yarim saat bekletilir. Boyuna 4'e kesilir, sonra 2 parmak
eninde dogranir. Uzerine yarim ¢ay bardagi zeytinyadi eklenir, karigtirilir, pisirme kagidi serilmis tepsiye yayilir.
200 derece firinda hafif kizarana kadar pisirilir. Gelik tencereye Yarim ¢ay bardagi zeytinyad konur, 1-2 parcaya
kesilmis biberler birakilir, bir ka¢ dakika kavrulur, sonra rendelenmis domates ve tuz ilave edilir. Biraz sonra
firnlanmig patlicanlar ve kiyilmis sarimsaklar katilir. 3 dakika sonra 2 adet kavanoza paylastirilir. Kavanoz ters
cevrilir. Soguyunca duzeltilir. Uzun slre saklanir.
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