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KISLIK KOZ PATLICAN

5 adet kemer patlican

2 adet kirmizi biber

2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Patlicanlarin ve biberlerin ylizeyinin bir kag yerine bicakla kesik atilir. Aliminyum folyoya sarilir. KG¢Uk bir
tepsiye konur. 190 derece firinda yaklasik 50 dakika kadar pisirilir. Sonra sicakken kabuklari soyulur, biberlerin
tohumlari da alinir, kabaca dogranir. Tencereye zeytinyadi konur, 1sininca bir kag parcaya kesilmis sarimsaklar
atilir. Kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Biber ve patlicanlar atilir, 5 dakika kavrulur. Sonra blenderden gecirerek
pure yapilir. Tuz ilave edilir. 10-15 dakika fokurdatarak kaynatilir. Kavanoza doldurulur sicak vaziyetteyken.
Kapag sikica kapatilir ve ters gevrilir. Bir gece bekletilir. Dizeltilir ve bir sene saklanabilir.
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