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KISLIK KAYISI KOMPOSTOSU

3 kg kayisi

1 kase toz seker

5 litre kadar su

1 litrelik cam kavanoz ve yeni kapaklar

Kayisilar yikanir ve istenen boyutta dogranir. Dogranan kayisilar cam kavanozlara sik olacak sekilde doldurulur.
Kavanozlarin igerisine 3 yemek kasigi toz seker ve kayisilarin Gzerine gegecek kadar su ilave edilir.
Kavanozlarin kapaklar sikici kapatilir.

Kavanozlar derin bir tencereye veya dudukllye alinir ve Uzerlerini gegecek kadar su ilave edilir. Tencere ocaga
alinip kaynamaya birakilir. Su kaynamaya bagladiktan sonra 5 dakika kadar daha kaynatmaya devam edilir.
Kayisilarin yumusamasina izin veriimeden ocak kapatilir. Konserve kompostonun vakumlanmasi i¢in tencereden
alindiktan hemen sonra kavanozlar ters gevrilir. Konserve tamamen soguyana kadar kavanozlar ters ¢evrili
halde birakilir. Vakumlama isleminin basarili oldugu kapaklarin igeriye ¢dkmesinden anlagilabilir. Kapak igeriye
¢Okmemisse konserve tekrar yapiimalidir.
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