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KISLIK DOMATES SOSU

Domatesleri olabildigince susuz ve etli olanlardan se¢gmek gerekir.

Domateslerin ¢ekirdeklerini ayirmak istiyorsaniz rendeleme igleminden sonra iyice stiziin.

Sonra kabuklarini soyun ve birkag parcaya ayiracak sekilde dograyin.

Uygun buyUklUkte bir tencereye domatesleri ve tuzu koyup altini agin.

Domatesler sularini salmaya bagladiginda araliklarla karistirin. Kaynamaya basladik¢a da altini kisip sonrasinda
tekrar agin.

Yarim saatten sonra domatesler suyunu cekmeye baglayacaktir. Kivam koyulagsmaya baglayinca domatesleri
blenderdan gegirip birka¢ dakika daha pisirin.

Sicakken bir bez veya havlu yardimiyla kavanozlara hazirladiginiz domates sosunu doldurun. Kapaklarin
kapattiktan sonra kavanozlari ters gevirip 1 giin bekletin.

Kavanozlari kontrol edip tagan varsa o domates sosunu tekrar isitip kavanoza tekrar doldurun.

Domates sosunuzu ister kahvaltida ister yemeklerinizde kullanin.
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