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KiSK CORBASI (MARDIN)

300 gr. kigsk

1 adet kirmizi sogan

2-3 dal taze anason

2 adet karanfil

2 kasik tereyagi

1 tath kasidi nane, kirmizi pulbiber
1 cay kasig tuz

1 litre su

Bir tencerenin icine kigk, sogan, anason ve karanfil atiir. Tuz eklenir ve su ilave edilerek kaynamaya birakilir.
Kigkler tamamen eridikten sonra karanfil iginden gikarilarak tel slizgegten gegirilir. Sosu igin kizgin yagda nane
ve pul biber kizartilir. Servis sirasinda ¢orbaya ilave edilir.
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