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2 su bardagi kisirlik bulgur

1 su bardag sicak su(yani koydugunuz bulgur miktarinin yarisi olmali su miktari aksi taktirde pilav gibi olur)
1 cay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 demet maydanoz

5 adet taze sogan

7 -8 adet kornison tursu

1 adet limonun suyu

1 tath kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Oncelikle kisirlik bulguru derin bir kaba alip sicak suyu lzerine bosaltip karistiriyoruz.

Uzerini kapatip biraz sismesi igin kenara aliyoruz bekletiyoruz. 20-30 dakika kadar bekletmek yeterli olacaktir.
Maydanoz, taze sodan ve kornison tursular kliclk ki¢ik dograyip kenara aliyoruz.

Sivi yagi tavaya alip isitiyoruz, salgalari igine ilave edip iyice kavuruyoruz.

lyice yumusgayan bulguru derin bir kase igerisine aliyoruz.

Kavurdugumuz salgali sogani da ocaktan alip 1slanmig bulgurun igine ilave ediyoruz.

Karabiber ve tuzu da ilave edip iyice yoguruyoruz.

Sos ve bulgur birbirine karigtiktan sonra limon suyunu ilave ediyoruz. Karistirip yesillikleri ve kornisonlari da
ilave edip iyice harmanladik mi kisirimiz hazirdir.
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