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KISIR

2 su bardagi ince bulgur

5 dal taze sodan(kokmasini istemiyorsaniz kuru sogani kavurarak kullanabilirsiniz)
2 corba kasiJi salca

2 adet limonun suyu

1 cay bardagi sizma zeytinyagi

1 tath kasidi pul biber

Yarnim su bardagi nar ekgisi

Istege gore salatalik tursusu

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

Kisir tarifi igin dnce ufak bir tencereye iki su bardagi ince bulgur ekleyin. Uzerine yaklasik 1,5 su bardagi kaynar
su ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin ve sismesi igin bir sofra bezine sarin. Sicak buhar ve su bulgurlari
pisirene kadar kapak kapall kalmalidir.

Bulgur suyunu g¢ekince kapagini agin. Uzerine iki corba kasigi domates salgasi ilave edin. Kisirda taze soganin
kokmasini istemiyorsaniz sal¢a ve yagda sodan kavurabilirsiniz. Daha sonra yaklasik bir gay bardag kadar
sizma zeytinyag! da ekleyin ve karigtirin. Yag ve salcay! iyice karistirdiktan sonra limon suyu ve nar eksisini de
harmanlayin.

Son olarak 6nce tuzu ardindan diger malzemeleri ekleyebilirsiniz. Kisiriniz hazir.
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